MINISTERIO PUBLICO DO
ESTADO DO PARA

MARCO AURELIO LIMA DO NASCIMENTO

Promotor de Justica de Defesa do Consumidor de Belém/PA

SEGURANCA ALIMENTAR : CARNE

FORTALEZA- CE
05 DE SETEMBRO DE 2012



MINISTERIO PUBLICO:
Fundamentos Juridicos para
atuacao:

1.

Artigos 59, XXXII; 127; 129, Il e
I, 170,V; 196, 197, 200 da
Constituicao Federal.

Let 7.347/85 (Acao Civil
Padblica) e Lei 8.078/90
(Coédigo de Protecao e
Defesa do Consumidor)



Lel Federal N.°© 1.283, de 18/12/1950

Lel Federal N.° 7.889, 23/11/1989

COMPETENCIA

1 - MAPA: Com. Interestadual ou
Internacional

2 -  ADEPARA(PARA): Com.
Intermunicipal

3 — Sec. Agr. Muni: Com. municipal



ATRIBUICOES DO SERVICO
DE INSPECAO - SI

*Planejar, coordenar e executar a Politica de Defesa
Agropecuaria com a finalidade de promover a
fiscalizacao, a inspecao e a execucao das atividades de
Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal(POA) e seus Derivados;

"Registrar e credenciar estabelecimentos que realizem as
atividades de : producao, beneficiamento,
armazenamento e comercializacao de POA e seus
derivados;

*"Inspecionair, fiscalizar e controlar aspectos tecnoldgicos,
higiénicos e sanitario dos estabelecimentos de POA.



ATRIBUICOES DO SERVICO
DE INSPECAO - SI

*Orientar produtores e analisar projetos;

=\/istoria de terrenos:

*Vistoria de
construcao.




ATRIBUICOES DO SI

s\istoria de Estabelecimento Pré-existente
(reforma);

"Registro de Empresa,;

»Registro de Rotulos de Produtos.




ATRIBUICOES DO SI

»Coleta de Material (amostras) para analises
laboratoriais;

*Desenvolver campanhas de educacao sanitaria,
visando a conscientizacao dos consumidores;



COMPROMISSO COM A SAUDE PUBLICA
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Intoxwaga@wahmentar atmge 120
clientes de churrascaria em Franca

‘ Da Reportagem Lccal |

Cerca de 120 pcssoas apresen-
tando vOmitos e diarréias provo-
cadas por intoxicagdo alimentar
foram atendidas de domingo até

ontem em hospitais € prontos-

socorros de Franca,

O ndmero foi divuigado ontem
pelo secretério da Sadde de
Franca, José Lancha Filho, 64.
Ele disse que pelo menos 40
pacientes foram internados para
tratamento de soroterapia.

- Lancha Filho diz que os pa-
cientes -apresentam sintomas de
uma doen¢a chamada salmonel-

losa ~causada por bactéria /que

120 pacientes afirmaram fter co-
mido na churrascaria € restau-
rante Rancho, na regido central. .

13 (Diretério Regional de: Saide:
de Franca) interditou na tarde de |
domingo a churrascaria, aps ser
comunicada que 0s prontos-so-
corros jé haviam atendido pelo
menos 61 casos.

Lancha Filho afirmou que sus-
peita que a maionese servida pelo

Tprovoca vomito e diarréia. para
" §egunao 0 SECTetario, 10dos oS \

A Vigilincia Sanitdria do DIR+ ,"

restaurante estivesse estragada.
Foram colhidas amus%as ae

R ‘ .. : et ‘ﬂ-.].
toa'os 08 "ﬂ!lmcntos ¢ -enviadas
ara 0 Instituto” Adolfo. Lutz. de
Ribeirdo Preto para serem anali-

sados. O resultado, segundo 0
secrcténo, deve sair hoje.
- Qicaso - também _estd _sendo
mvesugado elo*1: Distrito Poli-
~-cial¥d Franca, sob- responsabill
- dade’do” delegado- G1lberto José
~Tadew’Frejoello, 44: =~
Uma das donas do restaurantc
que se identificou, como’ Terezi-
nha Gérmano, se:Tecusou a co-
metar 0 €aso. Ela disse que
retornaria a hgac;ao, mas até a
concluséo da edigdo, as 19h, ndo
procurou 2 Folka.



ATRIBUICOES DO SI

*COMBATER A ATIVIDADE CLANDESTINA

*MINISTERIO PUBLICO;
"MAPA:

=INSPECAO ESTADUAL;
"PROCON:

*POLICIA CIVIL E MILITAR;
»SEFA:

SEMA.



PENALIDADES APLICADAS

=ADMINISTRATIVAS
«CIVEIS

*CRIMINAIS



PREJUIZOS DA ATIVIDADE CLANDESTINA

sConcorréncia desleal com os estabelecimentos
registrados,

sOcorréncia de ZOONOSES;

»Estimula o roubo de gado, Sonegac&o de taxas e
Impostos;

»Baixo investimento nas instalacdes, Baixo custo de
operacgao;

»Desinformacéo do consumidor;
»Faléncia da industria organizada;
*Danos ao meio ambiente;

=Gastos publicos com internacdes e procedimentos
meédicos.






INSENSIBILIZACAO

Abate'clagdeshs

0 boi é morta com marretadas na cabega, quando, no abatedouro oficial o animal passaria
antes por um banho e senia abatido com a pistola pneumatica, no chamado abate humanitiria

Pistola ___*
com: s

cativo




Aspecto Geral da Sala de Matanca
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Outro animal  abatido; a operagao seque um ritmo quase industrial: um faz o abate, o outn
pendura ou corta o boi, enguanto o cachorro circula entre carne, cabega, sangue e fezes




Bar et

E————




EVISCERACAO
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TRATAMENTO DAS VISCERAS




ACONDICIONAMENTO




DANOS AO MEIO AMBIENTE




TRANSPORTE




TRASNSPORTE




PORTARIA 304 22/04/96

*Os estabelecimentos de abate de bovinos,
bubalinos e suinos, somente poderdo entregar
carnes e miudos, para comercializacdo, com
temperatura de até 7 (sete) graus centigrados.

sAs carnes de bovinos e bubalinos, somente
poderao ser distribuidas em cortes padronizados,
devidamente embaladas e identificadas.



*A estocagem e a entrega nos entrepostos e nos
estabelecimentos varejistas devem observar
condicOes tais que garantam a manutencao em
temperatura nao superior a sete graus
centigrados, no centro da musculatura da peca.

*Todos o0s cortes deverao ser apresentados a
comercializacao contendo, as marcas e
Carimbos oficiais com a rotulagem de
Identificacao.



DOENCAS TRANSMITIDAS PELA
CARNE



TUBERCULOSE PULMONAR




TUBERCULOSE




TUBERCULOSE MILIAR




URONEFROSE




CISTICERCOSE




BRUCELOSE




INSPECAO DE PESCADO



DEFINICAO

"Art. 438 — Pescado: Peixes, crustaceos, moluscos, anfibios,
gueldbnios, mamiferos de agua doce ou salgada e
cefalopodes usados na alimentacao humana.
















BENEFICIAMENTO
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BENEFICIAMENTO




HIGIENE DAS INSTALACOES




EMBALAGEM




CONGELAMENTO




UTENSILIOS




HIGIENE DOS MANIPULADORES




HIGIENE DAS INSTALACOES




ENFERMIDADES TRANSMITIDAS POR
PESCADO

*"InfeccOes e intoxicacao bacteriana:
-Salmonela;

-Vibrio parahaemolyticus;

-Staphyloccus aureus;

-Coliformes totais (35°);

-Coliformes fecais (45°).

=\/irus:
-Hepatite A.

sParasitoses



Ingredientes: Carne Suina,  agua, INFORMAGAO NUTRICIONAL —_—
sal, maltodextrina, agucar, Porgdo de 50g (1 fatia) sk
espessante carragena, estabilizante Chiarketaio iox oo —
tripolifosfato de sodio, antioxidante e %Wa?*] —
eritorbato de sodio, especiarias naturals  [vaorEnergelico | 218keal = 910K) 1(;’” e —C
(aho e pimenta)e conservadores nitrito ~ |2arboidratos | ?.:j:_ —
e nitrato de sédio. Protelres__ 29 L | —
NAO CONTEM GLUTEN. Gordums Totals 229 i
(Gorduras Saturadas 60 27%
MANTENHA EM LOCAL SECO Gorduras Trans 0g s MIT1TV13
E FRESCO ATE + 25°C Fibra Allmentar 0g 0%
CONSERVAGAO DOMESTICA Sedio 560 mg 2%% q
EUIBALA GELI TEUPERATURA CONSUMR ATE ".fgjlrﬂeg h1iia'it:|s de referéncia com base em uma dieta de 2,000 keal w’g ’r
ou 8.400K).
Fechnds | Emioaloseo efresoosté +25°C | vide validade Seus valores diarios podem ser maiores ou menores, dependendo A
Reda  ate +10°C 15 dins* e suas necessidades energéticas. m
) Lom | seco & fesco ate +25°C 10 diag* WU néo estabelecido
* Dentro do prazo de validade *
W W searacombe
]
Seara Alimentos S.A.

Av. Paludo, 155 - Bairro Industrial
CEP 89770-000 - Seara - 5C
' CNPJ 02.914.460/0018-07
Matadouro Fngorifico
£ Registro no Ministério da
QD Agncultura SIF/DIPOA sob n°0033/490
INDUS TRIA BRASILEIRA VALIDO ATE:




*MINISTERIO PUBLICO: INSTRUMENTOS
JURIDICOS

*INQUERITO CIVIL: REUNIOES,
RECOMENDACOES, TERMOS DE AJUSTAMENTO
DE CONDUTA - TAC

*ACAO CIVIL PUBLICA
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